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GLÜCKS

·  3 Übernachtungen im gemütlichen Spa Chalet
 oder einer Spa Ferienwohnung

· Eine Flasche 0,3l gekühlter Champagner bei Anreise

· Täglich reichhaltiges Frühstück , dass jeden Tag
 individuell angepasst werden kann

· Genussvolles 3-Gang Verwöhn-Menü im Restaurant,
 im SPA-Chalet oder in der SPA-Ferienwohnung

· Zwei Alpzitt Wertgutscheine à 30,00 €
 (einlösbar im Restaurant und SPA)

· Tipp im Sommer: Freier Eintritt im Naturbad Burgberg
 und freie Fahrt mit den Allgäuer Hörner-Bahnen

· Alpzitt´s Inklusivleistungen

Ganzjähig buchbar

Der Angebotspreis versteht sich für 2 Personen zzgl. 
Kurtaxe und beinhaltet alle Alpzitt‘s Inklusivleistungen.

* in der Spa Ferienwohnung

gr i aß  d i
p ro f e s s i on e l l e  händ e

HEUTE IST EIN GANZ BESONDERER TAG 

Unser Chaletdorf feiert seinen 5. Geburts-
tag! Es ist ein Moment voller Freude, Stolz 
und Dankbarkeit , denn ohne Euch, l iebe 
Gäste, wäre dieses Chaletdorf nicht das, was
es heute ist. In den vergangenen fünf Jah-
ren durften wir unzählige Gäste begrüßen,
die hier ihre Urlaubsträume verwirklicht ha-
ben. Jeder von Euch hat dazu beigetragen, dass
unser Chaletdorf zu einem Ort der Ruhe, Er-
holung und herzlichen Gastfreundschaft ge-
worden ist. 

Die vergangenen Jahre waren eine Reise 
voller wundervoller Momente, Erinnerungen
und Begegnungen. Wir haben gemeinsam 
gelacht, entspannt und die Schönheit der 
Natur um uns herum genossen. Von Herzen 
möchten wir uns für Eure Treue und Unter-
stützung, die vielen positiven Bewertungen,
das Feedback und die Empfehlungen be-
danken. Es ist unser größtes Ziel, Euch auch
in den kommenden Jahren unvergessliche 
Urlaubserlebnisse zu bereiten. Wir werden 
weiterhin in die Qualität unserer Chalets 
investieren, unsere Dienstleistungen opti-
mieren und sicherstellen, dass jedes Detail 
für Euer Wohlbefinden berücksichtigt wird.

Zu  diesem besonderen Anlass möchten wir 
Euch unsere Dankbarkeit zeigen. Wir haben
einige exk lusive Angebote und Überra-
schungen vorberei tet ,  um Euch unseren 
Dank auszusprechen und Euch unsere Wert-
schätzung zu zeigen.

Wir freuen uns darauf, die kommenden Jah-
re mit Euch zu teilen, weitere unvergessli-
che Momente zu schaffen und Euch als Teil 
unserer Chaletdorf-Familie zu wissen.

Mit großer Dankbarkeit und Vorfreude auf 
die gemeinsame Zukunft,

Albert & Sonja Gilb

HERBSTTAGE

SPATAGE
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Unser feines Spa erwartet Dich mit einer Viel-
zahl von Verwöhnbehandlungen, die speziell
auf Deine Bedürfnisse zugeschnit ten sind. 
Lasse den Alltagsstress hinter Dir und gönn 
Dir eine wohltuende Massage, bei der ge-
schickte Hände Verspannungen lösen und 
Dich in einen Zustand der puren Entspannung
versetzen. 

HIGHTECH NATURKOSMETIK DR JOSEPH 

Wir haben uns bewusst für die Produkte von 
dem italienischen Naturkosmetik Vordenker 
Dr. Joseph entschieden. Das Team Dr. Joseph 
steht für bio - zertifi zierte Hightech Naturkos-
metik. Die Hautpflege ist Hightech Natural 
Cosmetics® - eine Kombination aus Natur und
Hightech. Vegan, natürlich, hautfreundlich so-
wie reich an wirksamen biotechnologischen 
Inhaltsstoffen. Ein Versprechen an uns und 
unseren Planeten. Der Gründer, Dr. Joseph 
Franz, entdeckte seine Leidenschaft für die 
Welt der Pflanzen bereits in jungen Jahren. 
Seine unerschöpfliche Neugier und sein tiefes 
Wissen über pflanzliche Wirkstoffe ließen ihn 
die weltweit erste Hightech Natural Cosmetics®
entwickeln.
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CHEF ‘ S

REGIONAL

Griass Di bei Chef‘s Choice – der ultimativen kuli-
narischen Er fahrung. Sorgfältig ausgewählt von 
unserem talentier ten Küchenchef Alex. Entdecke 
exquisite Gerichte, die die Sinne verzaubern und 
den Gaumen verwöhnen. Von köstlichen Vorspeisen
bis hin zu Hauptgerichten mit frischen, saisonalen 
Zutaten bieten wir eine unvergessliche kulinarische
Reise. Reserviere noch heute und lass Dich von un-
serer kulinarischen Exzellenz begeistern.

Erlebe den unvergleichlichen Geschmack und die hohe 
Qualität von unserem Fleisch, das größtenteils vom 
Viehweidhof Wolf und Bauer Steiner bezogen wird. 
Das Kalbfl eisch kommt vom Biolandhof Filser aus Hör-
mannshofen. Wir legen großen Wert auf nachhaltige
Landwirtschaft und artgerechte Tierhaltung und diese
Bauernhöfe stehen für diese Werte. Ihre Tiere wach-
sen in natürlicher Umgebung auf, haben ausreichend 
Platz zum Grasen und werden mit hochwertigem Futter
versorgt. 

Lass Dich von unserer leidenschaft-
lichen Frühstücksmitarbeiterin Patricia
verzaubern, die täglich mit Hingabe
unsere Kuchen backt. Bereits ihr Opa 
war Bäcker und diese familiäre Tradi-
tion inspiriert Patricia jeden Tag aufs 
Neue. 

Mit ihrem selbst erworbenen Wissen, 
ihrer Leidenschaft für Backkunst und 
ihrer Kreativität entdeckt sie neue Re-
zepte und erfindet sich immer wieder 
neu. Jeder Bissen ist eine Hommage 
an die traditionellen Backtechniken, 
kombiniert mit ihrer eigenen kreativen 
Note. Du wirst die Leidenschaft und 
Sorgfalt spüren, egal ob in klassischen
Kuchen wie Schokoladen- & Apfelku-
chen oder  einmalig, frischen Beeren-
torten.  Komm vorbei und lass Dich von
Patricias handgefertigten Kuchen im 
Genusswerk verführen.
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UCHEN GUT

ZUTATEN TEIG

·  300g Mehl

· 1 Pck. Backpulver

· 150g Zucker

· 150g Quark

· 1 Ei

· 6 EL Öl

· 6 EL Milch

BELAG

·  ca. 1kg entsteinte 

  Zwetschgen

STREUSEL

·  150g Mehl

· 150g Zucker

· 150g Butter

· 1 TL Zimt

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten für den Teig in

eine Schüssel geben und ver-

rühren. Das Backblech ein-

fetten und mit Semmelbrösel 

bestreuen.

Den Teig ausrollen und mit

den entsteinten Zwetschgen 

belegen.

Anschließend alle Zutaten für

die Streusel mit dem Knetha-

ken der Küchenmaschine oder 

mit den Händen zu Streuseln 

verarbeiten. Die Streusel gleich-

mäßig auf dem Obst verteilen.

Im vorgeheizten Ofen bei 180°C 

(Ober-Unterhitze) ca. 45min 

backen. Die Streusel sollten 

leicht gebräunt sein.
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Und jetzt ... Geniessen!
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inklusive

Tauche ein in die besondere Welt des Allgäuer Viehscheids, 
ein traditionelles Brauchtum, das jedes Jahr im Herbst die 
Herzen der Menschen im Allgäu höher schlagen lässt. Dieses
einzigartige Ereignis bringt die Schönheit der alpinen Land-
schaft, die stolze Tradition der Landwirtschaft und die Ver-
bundenheit der Menschen mit ihren Tieren auf wunderbare 
Weise zusammen. Der Allgäuer Viehscheid markiert das Ende
des Sommers und den Beginn der Herbstzeit. Es ist der Mo-
ment, in dem die Rinder von den Alpen zurück ins Tal gebracht
werden, um den Winter dort zu verbringen.

Es ist eine Zeit des Zusammenkommens, des Lachens und 
des Genießens – ein Fest für alle Sinne.

Sennalpe Oberberg 

1.305m | Familie Beck

20 min. mit der Bahn oder 1 Gehstunde

Höfle Alpe 

1.200m | Familie Jörg

45 min. leichte Wanderung | mit PKW erreichbar

Sonthofer Hof 

1.147m | Familie Soyer-Wagner 

1 Std. leichte Wanderung von Sonthofen aus

GOLDENE

I E H S C H E I D Z E I T

H E R B S T T A G E

&  L E T Z T E  H Ü T T E N W O C H E N

SPA CHALETS

SPA FERIEN

M I T  P R I V A T E  S P A  & H O T  P O T

W O H N U N G E N

M I T  P R I V A T E  S P A

s‘gm ietlenè  - Ab  261 ,50€ p .p .

S`hu imelèg - ab  154 ,00€ p .p .

s‘bsundrè - ab  288 ,50€ p .p .

grünten - ab 167,50€ p .p .

s‘kommodè

FRISCHE EIER VON UNSEREN HÜHNERN

Wir legen großen Wert auf Nachhaltigkeit. In 
unserem Chaletdorf haben wir eigene, freilau-
fende Hühner, deren Eier unsere Kässpatzen 
und den Alpzitt Kaiserschmarren so goldgelb 
und besonders machen. 

Die leckeren Eier aus Eurem Frühstückskorb 
kommen vom Bauernhof Herz aus dem benach-
barten Wagneritz.

wissen wo´s  herkommt
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Es ist ein Moment der Freude, des 
Stolzes und der Dankbarkeit, der 
unsere Herzen erfüllt. Als wir da-
mals unsere Träume und Visionen 
in die Realität umsetzten, wuss-
ten wir nicht, was uns auf diesem
spannenden Weg begegnen wür-
de. Wir haben gelacht, zusam-
mengehalten, großartigen Einsatz
geleistet und uns als Familie im 
Team unterstützt. Liebes Team, 
danke dass Ihr Teil dieser wun-
dervollen Reise seid. Danke, dass 
Ihr unser kleines Dorf genauso 
schätzt wie wir und uns somit täg-
lich an unsere Passion erinnert.

Ohne Euch wäre unser Erfolg nicht 
möglich gewesen. Ihr habt uns 
ermöglicht, unsere Leidenschaft 
auszuleben, unsere Träume zu 
verwirklichen und unser Chalet-
dorf zu dem zu machen, was es 
heute ist.

Vergealt`s Gott. 

dankeDdankeDdanke

an unserAlpzi�  Team
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UNSERE FREUNDE SIND UNS WICHTIG 

Daher haben wir für unsere Stammgäste den 
„Alpzitt Stammtisch“ gegründet. Mitglieder 
sammeln mit jedem Besuch bei uns Herzen 
(„unsere Währung“) und sichern sich damit 
viele Vor teile wie exklusive Angebote oder 
Gutscheine, die den nächsten Urlaub noch 
schöner machen!

Deine Vorteile:

  Attraktive Exklusiv-Angebote und Vergüns- 
 tigungen

  Stammtisch Newsletter mit aktuellen News  
 aus den Alpzitt Chalets und exclusiven Vor- 

teilen
  „Freunde werben Freunde“-Aktion: Goodies  

 für Stammtisch-Mitglieder für Weiterem-
 pfehlungen.

werde Teil des Alpzi�    Stammtischs




